
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cadeautip / Diner Geschenk 
 

 
 
 
 
 
 
 

   Keuze van de Chef 

Gezellig en leuk om kado te geven 

of te krijgen. 

Een Diner geschenk ter waarde  

ǾŀƴΥ ϵ мрΣлл ƛƴ ŘŜ vorm van  

een fraai ingepakt porseleinen 

kado bord van  

wŜǎǘŀǳǊŀƴǘ ¢ƛƳƳȅΩǎΦ 

Veel diner plezier gewenst. 



 

 

 

 

 Koude voorgerechten    Acht euro en vijf en zeventig eurocent 

 

Carpaccio 
Huisgemarineerde runder carpaccio met oude kaas 
en een frisse salade met eigen garnituur en heerlijke dressing.   
 

Vis Varié  
Diversiteit van gerookte vissoorten op een bedje 
van salade en een gezellig garnituur.      
 
Meloen met Ham 
Brabantse rauwe ham met galia-meloen  
en een eigen garnituur van vers fruit , 
gemende salade en een noten melange.     
 

Garnalen cocktail  
Hollandse garnalencocktail met whisky-cocktailsaus    

 

 

Warme voorgerechten       Negen euro en vijftig eurocent 

 

Sissende garnalen 
Diverse garnalen met  verse knoflook en 
verse kruiden in een warme knoflookolie saus.     
 

¢ƛƳƳȅΩǎ gedonder 
Reepjes rundvlees en varkensvlees in een pikante kruidensaus  
met likeur 43, ui, paprika, champignons en een saladekransje. 
 

Hete Kip  
Heerlijke kipblokjes op een bedje van sla met een 
overheerlijke pittige saus.  
     

Soepen    Vier euro en vijftig eurocent 

 

hƳŀΩǎ ƎǊƻŜƴǘŜǎƻŜǇ 
Eigengemaakte groentesoep op 
de wijze zoals oma die maakte.        
 

Heerlijk gekruide tomatensoep 
Lekkere tomatensoep met eigen  
soepballetjes en reepjes prei.       
 

Champignon-roomsoep 
Verrukkelijke soep van verse champignons  
afgemaakt met room en croutons 
      
 

Vissoep       (zes euro en vijftig eurocent) 

 
Bij deze vissoep uit eigen keuken is zeker niet achter het net gevist .  
    

Alle voorgerechten worden geserveerd met stokbrood, 
huisgemaakte kruidenboter en tapenade. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Hoofdgerechten vanVis    Zeventien euro en tachtig eurocent 
 

Kabeljauw  
Heerlijke verse kabeljauw geserveerd met fijne preisaus. 
 

Vissersschotel 
Een combinatie van diverse vissoorten  
welke ieder week afhankelijk is van de 
visvangst van onze visser, natuurlijk geserveerd 
met verse groenten en aardappelgarnituur. 
 

Zalmforel 
Gebakken zalmforelfilet ƳŜǘ ƻƴȊŜ ŜƛƎŜƴ  ά¢ƛƳƳȅΩǎέ-saus. 
 

Zalmfilet  
Zalmfilet met garnituur en kruidenboter, geserveerd met  
een hoedje van gekruide rijst en een tomaten kruidensaus . 
 

De Hollandse Noordzee zeetong    (Twee en dertig euro en vijftig eurocent) 

Een mond vol woorden maar deze zeetong heeft een 
goede smaak en is groot genoeg om er lekker 
Ǿŀƴ ǘŜ ƎŜƴƛŜǘŜƴ Ȋƻŀƭǎ ŘŜ ŜƴƎŜƭǘƧŜǎ ƧŜ ƻǾŜǊ ŘŜ ǘƻƴƎ ǇΧ. . 

 
 

Hoofdgerechten van de Grill  
 

 
¢ƛƳƳȅΩǎ ǾƭŜŜǎǎǇƛŜǎ  (Zeventien euro en vijftig eurocent) 
Grote vleesspies van kip, rund en varkensvlees 
met paprika en ui en geserveerd met onze eigen Stroganoffsaus. 

 
Mixed grill    (Achttien euro en vijftig eurocent) 
Combinatie van 5 soorten vlees met onze eigen kruidenboter. 
 

T- Bone steak    (Vijf  en twintig euro en vijftig eurocent) 
Gegrilde T-Bone van plm. 450 gram met kruidenolie  
geserveerd met knoflooksaus. 
 

Tournedos     (Vijf  en twintig euro en vijftig eurocent) 
Gegrilde ossenhaasfilet met kruidenolie gegrild  
en met saus naar keuze (Champignonsaus,  
Pepersaus, Stroganoff-saus, Champignon/ui/spekjes). 
 

Spareribs   (Zeventien euro) 
Wij marineren onze ribbetjes zelf en komen uit de oven met onze eigen 
sausmarinade. Lekker genieten en smullen want ze zijn gewoon lekker. 
 

 

Familie  plaot     ϵ о5,00                                                                                                                                                                                                

(vanaf 2 personen) 

Een gevarieerde schotel met 4 verschillende soorten vlees                                           
(Schnitsel, Varkensfilet, Biefstuk, Kipfilet), Diverse groenten en een                     

assortiment aan friet, geb. aardappelen & rijst.                                                                  
Dit geserveerd met  cocktailsaus & knoflooksaus 

 

 

 

 



 

 

 

  Vegetarische gerechten 

Hoofdgerechten vlees        Zeventien euro  

Gebakken Biefstuk 
Zoals u het lekker vindt. (Rood, Medium of Doorbakken) 
Met een keuze uit: Champignonsaus, Pepersaus,  
Stroganoff-saus, Champignon/ui/spekjes. 
 

Brabants-Panneke 
Gegrilde biefstuk-puntjes met gefruite champignons  
en uitjes afgeblust met rode wijn & bruinesaus 
 

Gebakken Varkenshaas 
Hele gebakken varkenshaas met eigen 
garnituur en keuze uit onze eigen sauzen.   
 

Wienerschnitzel 
Varkens-schnitzel uit de pan met saus naar keuze (Champignonsaus,  
Pepersaus, Stroganoff-saus, Champignon/ui/spekjes). 
 

Italiaanse kipfilet 
Een borstfilet van de kip, overgoten met 
uiringen en een heerlijke Italiaanse tomatenroomsaus. 
 

Brabantse Lever 
Blokjes van gebakken varkenslever, ui, spekjes, 
Geserveerd met warme appelpartjes en een tomatenjus. 
 

Beenhammetje met jachtsaus 
Warme beenham met onze eigen boeren jachtsaus. 
 

ά±ŜŜǊǎŜ-ǎǘƻƻŦέ    (Tien euro en vijftig eurocent) 
9Ŝƴ ǎǘƻƻŦǇƻǘ ƻǇ ȊΩƴ ±ŜŜǊǎŜ Ƴet varkens- en rundsvlees gestoofd met 
Champignons, paprika, uien en spekjes.  
Ouderwets genieten. 
 

Deze gerechten worden geserveerd met verse groenten, friet en  
gebakken aardappelen. 
 
 

Ambachtelijke Spiezen Festival ϵ м4,50     

 

Iŀǿŀ͝ {ǇƛŜǎ 
Zomerse spies gemaakt van Kipfilet met stukjes Ananas en rode paprika. 

 
Souvlaki Spies 
Een varkensspies gemarineerd 
met Souvlaki kruidenmix. 

 
Cajun Spies 
Gekruide Kipfilet met kruidenmix  
die de typische Amerikaanse smaak  
uit de Mississippestreek weergeeft. 

 
Argentinia Fire 
Varkensvlees in Rode marinade  
waarvoor de lekkerste pepers  
zijn gebruikt. En dat proef je.  

9Ŝƴ ǎƳŀŀƪ ŘƛŜ άIƻǘέ ƛǎ ƛƴ  !ǊƎŜƴǘƛƴƛš.  
 
Indian Mystery 
Een varkensspies met gele marinade en als belangrijkste ingrediënten: kerrie & een 
vleugje kokos. Tikkeltje mysterieus. 

 
Deze gerechten worden geserveerd met:  friet & sausjes. 

 

 

 

Kaaskroketten op een bedje van sla (Zeven euro en vijftig cent) 
Spaghetti bolognese   (Twaalf euro en vijftig cent) 
Broccoli Quiche met courgette  (Twaalf euro en vijftig cent) 



 
 

 

 

 

Snacks met friet 
 

Saté van de kophaas      (Twaalf euro en vijftig cent) 
Overheerlijke saté van de kophaas met een pittige 
Satésaus. Heerlijk met Tjampoer en kroepoek 
Geserveerd met friet. 
 

Catamaran                     (Zes euro en vijftig cent) 

2 Frikandellen met friet speciaal. 
 

Duo Snack                            (Zes euro en vijftig cent) 
Kipkorn en viandel met friet. 
 

½ Haan met friet en salade           (Tien euro en vijftig cent) 
 

2 Huisgemaakte bami- of nasibal met friet        (Zes euro en vijftig cent) 

 

Desserts   Vijf euro en vijf en negentig eurocent 

 

Huisgemaakte bavaroise met slagroom en verse vruchten 
Iedere keer een andere smaak en dat is zo gezellig en verrassend. 
 

Verse vruchten schotel met ijs en slagroom 
In de zomer is er meer keuze, dus de variatie is variërend. 
 
Coupe Notenmelange 
 
Coupe Verse Aardbeien met slagroom 
Alleen verkrijgbaar in het seizoen. 
 
Brabantse kletskoppen 
Kletskoppen met vanilleroomijs, eigengemaakte  
karamelsaus en slagroom. 
 
Appelstrudel  uit eigen keuken  
met vanille ijs en warme vanillesaus en slagroom.  
  

Bananensplit  
Banaan met chocolade ijs en verwent met chocolade verrassingen. 
 
Brusselse wafel  
Heerlijke Wafel met warme kersen en slagroom.  
 

Speciaal Bieren  

 

La Trappe Blond   ϵ оΣ75 
Een helder, goudblond Trapistenbier. Sprankelend en goed doordrinkbaar.  
Fris en fruitig van smaak, met een zacht bittere afdrank  (6,5% vol. Alc.) 
 

La Trappe Dubbel   ϵ оΣ75 
Een mooi authentiek Trappistenbier met een warme, robijn rode kleur.  
Ietsjes zoet van smaak met een fris en zacht aromatisch karakter. (6,5% vol alc.) 
 
La Trappe Trippel   ϵ оΣ75 
Een krachtig, donker blond Trappistenbier. Vol van kleur en smaak. De fruitige  
en bitterzoete smaak geeft La Trappe Trippel een bijzonder karakter. (8% vol alc.) 
 
La Trappe Quadrupel   ϵ оΣ75 
Het zwaarsteTrappistenbier van La trappe met een prachtige amber kleur.  
De Warme smaak is vol en mild. Een beetje zoet en aangenaam  
bitter  (10% vol. Alc.) 
 

Witte Trappist   ϵ оΣ75 
De witte Trappist is het eerste en enige Trappistenbier te wereld.  
Gebrouwen met een zeer aromatische hopsoorten. Een frisse 
dorstlesser met verfijnd karakter (5,5%vol. Alc.) 
 

Tapbier klein  ϵ 2,00 
Tapbier groot  ϵ пΣ50 
Jupiler fles  ϵ нΣрл 
Malt alcoholvrij ϵ нΣрл 
Palm   ϵ 3,00 
 
 


